
 
 
Rotwein 
 
2008 Emergente – Navarra/Spanien              4,90 
            Saftig, würzig und recht dicht  
 
2009 Callia - Shiraz/Bonarda - Argentinien                 4,95 
         Intensive Frucht, gehaltvoll 
 

2008 Merlot - Domaine de Valensac -                          4,95 
          Vin de Pays d´Oc/Languedoc 
            Weich, rund, saftig - für diese Preisklasse recht füllig 
 

2009 Merlot – Millet, Gascogne/Frankreich                 5,- 
          Angenehm weich am Gaumen, ein typischer Merlot  
 
2008 Nero d´Avola/Syrah – Sizilien                             5,90 
          Unkomplizierter Pasta-Wein, rund, weich, rebsortentypisch 
  

2008 Clos del Pila – Côtes du Roussillon/Frankreich    5,90 
          Dichte Frucht, recht kompakt, viel Wein im Mund 
 

2006 Salento Rosso – Apulien/Italien                           5,90 
         Ein saftiger voller Wein, weich am Gaumen  

 
2008 Château d’Oupia – Minervois/Frankreich            5,95 

   Saftig, würzig, recht weich, schöne Struktur. Klasse! 
 

2008 Cabernet Sauvignon – Valensac/Languedoc        5,95 
   Klare Johannisbeerfrucht, reife Tannine 
 

2008 La Condamine – Corbières/Frankreich                5,95 
   Würzig, kräftig, mit den Aromen des Südens 
 

2008 Blaufränkisch – Dolle, Burgenland/Österreich     5,95 
   Charmant, fruchtig, florale Noten, weiche Tannin 
 

2007 Tempranillo – Finca Antigua, Spanien                 6,90 
     Noten von reifen Kirschen, fast schwarz, recht kräftig 

  
2007 Orenia – Philippe Nusswitz   
         Duchè d’Uzès/Frankreich                                   6,95 

     Reife rote Früchte, Lakritz, dabei schön frisch 

 

2007 Chèvrefeuilles – Côtes du Rhône 
  Domaine de la Remejeanne- Bio                6,95 

     Fein und elegant 

 
2007 Primitivo – Terre di Campo Sasso/Apulien           7,40 

     Noten von reifen Kirschen, fast schwarz, recht kräftig 
 

2007 Salice Salentino Rosso – Apulien/Italien             7,90 
           Reife schwarze Kirsche, saftig, rund und sehr weich 

 
2007 Triade – Valensac, Languedoc/Frankreich           8,50 
            Elegant und füllig, Cassis- und Gewürznoten 
 

2009 St-Cosme – Gigondas/Côte-du-Rhône             8,50  
           Konzentrierte Frucht, gut strukturiert, schöne Länge 
 

2006 Mouréou – Madiran/Südwestfrankreich             8,50  
           Kräftig, ausdrucksvolle Tannine, langlebig 
 

2009 Le Clos – Boudau, Roussillon/Frankreich             8,50  
           Kirsche, Cassis, samtig, voll, mineralisch, lang  
 

2007 Costalago – Rosso Veronese, Zeni               8,90 
          Reife Früchte, dunkle Beeren, weich und samtig 

 
2007 Crucero Carmenere – Valle de Colchagua/Chile   8,80 
          Voll, dicht und kompakt 
  

2007 Ceppitaio – Fratelli Russo - Bolgheri/Toskana      9,50 
          Einer der besten preiswerten Toskana-Weine. Komplex! 
 

2007 Les Barons Ch. d‘Oupia - Minervois/Frankr.        9,80 
          Kräftig, komplex, lang am Gaumen - toll gemacht 
 

2009 Ursprung - Markus  Schneider/Pfalz                    9,80 
          Vom Shooting-Star der Pfalz – im internationalen Stil 

 
2007 Château Pierrail - Bordeaux Supérieur           11,- 
       Großer Wein aus Entre-deux-Mers, lagerfähig 

 
2006 Lo Zoccolaio Barbera d’Alba – Piemont             12,80 
          Herrliche Brombeeraromen, lebendig, reichhaltig 
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